
S w e e t  G i f t s
S o u l ’ s  B i t e s

Estamos convencidos de que obsequiar una caja de postres va más
allá de simplemente disfrutar de algo delicioso; se trata de crear
momentos y recuerdos que perdurarán. Por eso, hemos diseñado
cajitas de postres ideales para regalar en tus ocasiones más
especiales. No se trata solo de un postre, sino de crear recuerdos.

B Y  P U R E Z A

https://www.instagram.com/souls.bites/


G a l l e t a s  r e l l e n a s      

B r o w n i e  b a r s  

M a c a r o n s

C o o k i e  p i z z a  

P a v l o v a s  

C h e e s e c a k e s

R o l l s  

P a l e t a s  d e  p o n q u e

T o r t a s  

T o r t a s  l o a f

 . . . . . . . . . . . . . .  3

 . . . . . . . . . . . . . .  4

. . . . . . . . . . . . . .  5

 . . . . . . . . . . . . . .  6

. . . . . . . . . . . . . .  7

. . . . . . . . . . . . . .  8

. . . . . . . . . . . . . .  9

. . . . . . . . . . . . . 1 0

. . . . . . . . . . . . . 1 1

. . . . . . . . . . . . . 1 2

I n d i c e



G a l l e t a s  r e l l e n a s
S a b o r e s

Crispetas de caramelo: Galleta de vainilla con trozos de crispetas de
caramelo y relleno de crema de caramelo salado. 
Frutas rojas y chocolate blanco: Galleta de vainilla y chocolate
troceado blanco con relleno de crema de açai y frambuesa.
Chispas de chocolate y crema de marañon: Galleta clásica de
vainilla y chocolate troceado con relleno de crema de avellanas.
Café del Quindio: Galleta suave de café, rellena de crema de café y
chocolate.
Bocadillo banano y cuajada: Galleta de vainilla, rellena de bocadillo y
cuajada con bananitos caramelizados.
Lulo y chocolate : Galleta de vainilla, rellena de crema de lulo y
almendras.
Doble chocolate: Galleta de chocolate, rellena de crema de
chocolate.

Unidad ...................….................................................. $9.000

Caja x3   ...................…............................................. $27.000

Caja x6  ..................................................................... $54.000

Caja x12 ................................................................. $100.000

Galletas mini x 12 ............................................... $ 27.000

Galeltas mini x 24 ................................................ $54.000
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G a l l e t a s  r e l l e n a s ,  c r o c a n t e s  p o r  f u e r a  y  s u a v e s  p o r  d e n t r o .



Café y pistachos: Brownie con trozos de pistachos con capa de
ganache de pistacho.
Caramelo salado y pretzel: Brownie con trozos de pretzels, con capa
de ganache de caramelo salado y mas pretzels.
Menta y frutas deshidratadas: Brownie con capa de ganache de
menta y frutas deshidratadas.
Frambuesa: Brownie con capa de ganache frambuesa y trocitos de
fruta.
Limoncillo y almendras:  Brownie con trozos de almendras con capa
de ganache de limoncillo.
Doble chocolate y naranja: Brownie con capa de ganache de
chocolate semiamargo y naranja deshidratada.
Brownies clásicos: Red velvet y oreo, brownie y arequipe, brownie de
oreo y chips de chocolate.

Caja x4 ...................…............................................... $28.000

Caja x8   ...................…............................................. $50.000

Caja x 12  ................................................................. $80.000

Brownie cake 5 porciones .............................. $50.000

Brownie cake 10 porciones ......................... $100.000

Brownie cake 15 porciones ......................... $150.000

Brownie cake 20 porciones ......................... $200.000

B r o w n i e  b a r s
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S a b o r e s

B r o w n i e ,  c o n  c a p a  d e  g a n a c h e  d e  c h o c o l a t e  d e  d i s t i n t o s  s a b o r e s .



M a c a r o n s
S a b o r e s

Caja x6 ……………................................................ $35.000 

Caja x 12 ......…...................................................... $65.000 

Caja x 20 …….............................………..………$105.000

Corona cake 8 macarons ............................. $52.000

Corona cake 12 macarons .......................... $78.000

Corona cake 20 macarons ........................ $130.000

Caramelo Salado: Ganache de chocolate blanco y caramelo con un
toque de sal marina.
Frambuesa: Ganache de chocolate blanco y pulpa de frambuesa.
Pie de maracuyá: Ganache de chocolate blanco cremoso de
maracuyá.
Chocolate y crema de cerezas negras: Ganache de chocolate al 65%
de cacao con centro de cerezas negras en trozos.
Bourbon rosado y vainilla: Ganache de café bourbon rosado del
departamento de antioquia filtrado en V60 avainillado con vaina de
vainilla.
Doble Chocolate: Doble sensacion de chocolate, galletita de
macaron de cacao al 46%, ganache de chocolate al 75% de cacao de
tumaco.
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G a l l e t a s  a  b a s e  d e  h a r i n a  d e  a l m e n d r a s  r e l l e n a s  d e  g a n a c h e  d e  c h o c o l a t e .



Pie de limón: Galleta de vainilla, crema de limón y merengue flambeado.                     
Chocolate Lover: Galleta de chocolate, mousse de  chocolate, crema de
caramelo y mousse de vainilla.
Caramelo y manzanas: Galleta de vainilla, crema de caramelo, manzanas
asadas en canela y nueces mariposa.
Frambuesa y pistachos: Galleta de vainilla con trozos de chocolate
blanco, crema de vainilla, mousse de frambuesa y ganache de pistacho.
Crispetas de caramelo: Galleta de vainilla, crema de vainilla, mousse de
caramelo y trozos de pop corn de caramelizados.
Tiramisú: Galleta de café, ganache de chocolate, crema de queso
mascarpone, mousse de café y almendras. 
Chocolate lulo y vainilla: Galleta de vainilla, crema de vainilla, mermelada
citrica de lulo y trozos de nueces.

Pizza personal, 1-2porciones ........................ $22.000

Pizza 4 porciones …...…...................................... $40.000

Pizza 6 porciones ...............………...................... $60.000

Pizza 12 porciones …………….........….......… $110.000

C o o k i e  p i z z a

a partir de 4 porciones puedes escoger más de dos sabores*

S a b o r e s
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G a l l e t a  g i g a n t e  e n  f o r m a  d e  p i z z a  c o n  d i f e r e n t e s  t o p p i n g s  p a r a  e l e g i r .



Pavlova 3-5 porciones .......……..................... $55.000

Pavlova 10-12 porciones …….................... $120.000

Pavlova 12-15 porciones.   ....…................. $150.000

Pavlovas individuales ........................................ $6.000 

P a v l o v a s

Chocolate y baileys: Ganache de chocolate y baileys con crema de
vainilla.
Vainilla y frutas del bosque: Mermelada de frutas del bosque (arándanos,
açai, zarzamoras y fresas) con crema de vainilla y frutas en trozos.
Mango y maracuyá: Mermelada de maracuya, crema de vainilla con
trocitos de mango.
Liches y zarzamoras: Crema de liches y vainilla, veteada con mermelada
de zarzamoras.
Vainilla lulo y durazno: Mermelada de lulo con crema de vainilla y trozos
de lulo y duraznos asados.
Zarzamoras vanilla y chocolate: Mermelada de frutas del bosque
(arándanos, açai, zarzamoras y fresas) con crema de vainilla y trozos de
zarzamoras con salsa de chocolate.
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S a b o r e s
M e r e n g u e  i t a l i a n o  c r o c a n t e  p o r  f u e r a  y  s u a v e  p o r  d e n t r o ,  r e l l e n o  d e

d i f e r e n t e s  s a b o r e s .



Cheesecake personal, 1-2 porciones ..... $15.000

Cheesecake 3-5 porciones .......................... $50.000

Cheesecake 10-12 porciones .................. $110.000

Cheesecake 12-15 porciones .................. $130.000 

C h e e s e c a k e s

Café expresso : Base de galleta sableé de chocolate, con crema de queso
de café y crema de vainilla.
Maracuyá : Base de galleta sableé, con crema de queso y mermelada de
maracuyá.
Frutas del bosque: Base de galleta sableé, con crema de queso y
mermelada de frutas rojas (açai, frambuesa, arándanos y moras).
Lulo: Base de galleta sableé, con crema de queso y mermelada de lulo.
Limón : Base de galleta sableé, con crema de queso y curd de limón.
Manzana y caramelo : Base de galleta sableé, con crema de queso salsa
de caramelo y manzanas asadas.
Chocolate : Base de galleta sableé de chocolate , con crema de queso y
ganache de chocolate.
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S a b o r e s
C h e e s e c a ke  N Y  ( h o r n e a d o)  c o n  d i f e r e n t e s  t i p o s  d e  s a b o r e s .



Caja x4 ...........…..........................…….................... $36.000 

Caja x8 .......................................……..................... $68.000

Caja x12 ..................................……..................... $96.000

Caja x12 mini .........……....................................... $36.000

Caja x24 mini .........……....................................... $62.000

C i n n a m o n  r o l l s

Clásico cinnamon roll : Roll de canela con salsa de queso crema.
Frutas del bosque : Roll de canela con mermelada de frutas rojas, trozos
de fresa, con salsa de queso crema.
Manzana y caramelo : Roll de canela con trozos de manzana salsa de
caramelo y queso. 
Café : Roll de canela con crema de café y queso crema.
Vainilla lulo : Roll de vainilla con crema de queso crema y lulo.
Banano y chocolate : Roll de canela con crema de queso crema trozos de
banano y chocolate.
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S a b o r e s
R o l l o s  d e  c a n e l a  c o n  d i f e r e n t e s  t i p o s  d e  s a b o r e s .



P a l e t a s  d e  p o n q u e
S a b o r e s

Amapola y Limón: Torta de amapola con crema de limón, cubierta
con chocolate blanco.
Chocolate y frutas del bosque: Torta de chocolate y mermelada de
frutas del bosque, cubierta en chocolate al 68% de cacao.
Red velvet: Torta de red velvet con cheesecake, cubierta en
chocolate blanco.
Tiramisú: Torta de café con crema de queso mascarpone y crema de
café, cubierta con chocolate al 68% de cacao.
Limón y almendras: Torta de vainilla y almendras con crema de
limón, cubierta en chocolate blanco.
Vainilla y crema de lulo: Torta de vainilla con mermelada de lulo,
cubierta en chocolate blanco.

Caja x 6 …….........…....…...................................... $42.000 

Caja x 12 …............................................................. $78.000

Caja x 24 .............................................................. $140.000
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M a s a  d e  p o n q u e ,  r e l l e n a  d e  d i f e r e n t e s  t i p o s  d e  s a b o r e s .

Las paletas personalizadas con decoraciones en impresión comestible 

o figuras 2D en fondant, tienen un sobre costo del 5% en el total.



T o r t a s
S a b o r e s

Las tortas personalizadas con decoraciones en papel de arroz, 
impresión comestible o figuras 2D en fondant, tienen un sobre costo del 10%

en el total de la torta.

Cheesecake y frutos rojos, Torta de vainilla y mix de frutas rojas
(arándanos y frambuesa) remojada en syrup de vainilla, rellena de
mermelada de frutas rojas y cheesecake.
Expresso moca cake, Torta de chocolate y café remojada en syrup de
café del quindio, rellena de crema de café y mousse de chocolate.
Amapola citrica, Torta de amapola con crema de limón.
Choco crocante, Torta de chocolate, remojada en syrup al 46% de
cocoa, rellena de mousse de chocolate al 70% y trozos de ferrero
roche.
Lulo y chocolate, Torta de chocolate, remojada en syrup de
chocolate, rellena de mousse de lulo.
Red velvet, Torta de red velvet rellena de cheesecake.
Manzana y caramelo, Torta de manzana y canela, rellena de crema
de caramelo.
Carrot cake, Torta de zanahoria rellena de cheesecake.

     Tortas Seminaked
Cobertura en ganache estilo semi

naked, decoración con flores naturales,

macarons/decoraciones en chocolate.

3-5 porciones ......... $55.000

8-10 porciones ... $100.000

10-12 porciones . $120.000

20 porciones ....... $200.000

Tortas personalizadas /

cubiertas
Cobertura completa en ganache, lisa o con

textura . decoración con flores naturales,

macarons/decoraciones en chocolate.

3-5 porciones ................. $65.000

8-10 porciones ........... $110.000

10-12 porciones ........ $130.000

20 porciones ................ $210.000
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Cheesecake y frutos rojos, Torta de vainilla y mix de frutas rojas
(arándanos y frambuesa) con de mermelada de frutas rojas y
cheesecake.
Expresso moca cake, Torta de chocolate y  crema de café con
mousse de chocolate.
Amapola citrica, Torta de amapola con crema de limón.
Choco crocante, Torta de chocolate con mousse de chocolate al 70%
y trozos de ferrero roche.
Red velvet, Torta de red velvet y cheesecake.
Manzana y caramelo, Torta de manzana y canela con crema de
caramelo.
Carrot cake, Torta de zanahoria y cheesecake.

T o r t a s  L o a f
S a b o r e s
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Torta de 10 porciones ..................................... $80.000

Torta de 20 porciones .................................. $150.000


